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Presentacion

SERVICIO "Corte de
Jamones y Paletas a
mano (todos los
Ibéricos)"

Corte de su Jamo6n o Paleta a mano

Ya tenemos en nuestra manos este producto tan preciado. Nos han regalado un jamoén
ibérico de bellota de pata negra. Es el momento de enfrentarnos a problemas que ya nos
hemos encontrado con anterioridad, y son “como cortar el jamon" y "cual es la mejor
manera de proteger el jamon a lo largo del tiempo mientras se consume. Vamos a
intentar ayudarte con estos dos inconvenientes:

Para el primer tema, te aconsejamos que consultes el video que hemos puesto a tu
disposicion en como cortar un jamén o una paleta ibérica de bellota.
(www.ladespensita.es)

Para el segundo, en el mismo video que te hemos aconsejado viene una pequefia
referencia de como proteger el mismo. En poco tiempo queremos incorporar a nuestra
enciclopedia particular de Gastronomia varios consejos sobre este tema.

Para la persona que piense que no va a saber a aprovechar el 100% del jamén o que a
la hora de afrontar el corte del mismo lo vaya a hacer de forma incorrecta, hemos puesto
a su disposicidn un nuevo servicio que consiste en dejar este proceso en manos de un
profesional.

Se lo envasamos al vacio

Nuestros paquetes envasados al vacio se caracterizan por su gran **calidad" y ""por el
corte a mano™* para que asi, puedas apreciar todos los matices de sabor que te aportan
estos grandes ibéricos.

Te preparamos tu jamén cortado a mano en paquetitos envasados todos ellos al vacio.
Tu nos dices el peso que quieres en los paquetes (lo normal son 150 gr). De esta
manera, cada vez que te pidan una racion de jamon, lomo, chorizo, salchichon o queso,
lo Unico que tienes que hacer es cortar el paquete envasado al vacio y servir
directamente.
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Precio

Te lo ponemos facil, te garantizamos que vas a disfrutar de tu jamon desde el principio
hasta el final, sin miedo a empacharte por temor a que se te reseque, ya que te va a durar
durante meses, por 30 Euros. Si es jamén proviene de una compra realizada en nuestra
tienda, este mismo servicio te cuesta la mitad, es decir, por 15 Euros te llevas tu jamon
totalmente cortado a mano y envasado al vacio.

De igual forma, hacemos lo mismo con tu paleta de ibérica de bellota . Si la paleta
NO procede de nuestra tienda, te la servimos en paquetitos envasados al vacio por 23 €.
En caso contrario, si la paleta procede de nuestra tienda el precio sera un poquito
menos de la mitad, por 11 € .

Para otro tipo de embutidos, consultanos directamente en "Visitanos en ..."

Donde prestamos este servicio

Si el jamdn es de nuestra Tienda "La Despensita”, te lo servimos donde tu quieras, ya en
paquetitos envasados al vacio, con los huesos aparte.

Si por el contrario, el jamon o paleta no proviene de nuestra Tienda, tienes dos maneras
de beneficiarte de esta oferta. La primera y mas sencillas, tu nos lo acercas a la Tienda y
nos ponemos de acuerdo contigo para que lo puedas recoger cuando te venga a ti mejor;
la segunda forma, seria que nos lo enviaras por mensajeria y te lo volviéramos a enviar
por el mismo servicio, en este caso, el gasto de los portes correrian de tu cuenta.

Como siempre, si aun te queda alguna duda. Contacta con nosotros para ayudarte en lo
que quieras.

Formas de pago
También tienes dos maneras de realizar el pago. Una pagando directamente en Tienda, y

la otra, realizando una transferencia bancaria al n° de cuenta  0182-0863-57-0201-
566757 de BBVA.

Contacto

Llamando al teléfono 91 — 367 62 27, usted podra realizar el pedido y consultarnos cualquier
tipo de duda que pueda tener, asi mismo podra llamarnos para consultarnos el estado de su
pedido en horario de 9:00 a 14:00 y 17:00 a 20:30. La persona de contacto para realizar el
pedido es José Garcia Olmo.
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SERVICIO CATERING “IBERICOS ENVASADOS AL VACIO”

Con el objetivo de ofrecerte todos los servicios posibles, hemos incorporado un nuevo servicio
consistente en la preparacion, corte y envasado al vacio de productos de cerdo ibérico. Este
nuevo formato esta pensado para su comodidad para todo tipo de eventos que pueda usted
realizar — cumplearios, reuniones familiares, fiestas, reuniones de trabajo, etc -.

Los pedidos hechos que se realizan en esta linea, se preparan el mismo dia que se envia a su casa (teniendo en cuenta
que en Madrid se recibiria este mismo dia y para el resto de la peninsula al dia siguiente desde que nosotros lo
enviamos — para islas canarias serian 2 dias-) para que usted pueda disfrutar cualquiera de estas bandejas lo mas
frescas posibles.

El pedido queda confirmado, y por tanto en situacion de envio, una vez realizada la transferencia bancaria al n° de
cuenta 0182-0863-57-0201-566757 de BBVA.

Llamando al teléfono 91 — 367 62 27, usted podra realizar el pedido y consultarnos cualquier tipo de duda que pueda
tener, asi mismo podra llamarnos cuando quiera para consultarnos el estado de su pedido en horario de 9:00 a 14:00
y 17:00 a 20:30. La persona de contacto para realizar el pedido es José Garcia Olmo. También podra dirigir su
pedido a la direccion de e-mail pedidos@ladespensita.es en horario ininterrumpido.

PLATOS ENVASADOS AL VACIO - ABRIR 'Y COMER

Maxima calidad — Mayor comodidad — Servicio personalizado — De la tienda a su casa

Plato 1 — 200 gr de Jamdn Ibérico de
Bellota (de jabugo)

Plato 2 — 200 gr. De Jamo&n Ibérico de
Recebo (Guijuelo)

26 € 16 €

Plato 3 — 200 gr. De Paleta Ibérica de
Bellota (Reserva)

Plato 4 — 100 gr. De Jamén de bellota
100 gr. De lomo de Jabugo
100 gr. Chorizo Joselito
100 gr. Salchichén Joselito

28 €

Plato 6 — 200 gr. De Lomo lbérico de

Bellota (Reserva)
15 €

19 €

Plato 5 — 200 gr. De Jamoén Granadino

8,9 €

Plato 7 — 200 gr. De Lomo lberico Plato 8 — 200 gr. De Chorizo Ibérico de

(Guijuelo) - Bellota Joselito
12 € 8 €

Plato 10 —

100 gr. De Chorizo Ibérico 8,5 €

Joselito

Plato 9 — 200 gr. De Salchichén Ibérico

de Bellota Joselito
L 85 €

Plato 11 — 300 gr. De Queso Puro de Plato 12 — 300 gr. De Queso Puro de
Oveja CURADO ; ; Oveja SEMI-CURADO

100 gr. De salchichén joselito
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¢Por qué envasado al vacio? - Es la forma de mantener el producto en éptimo estado para su
consumo en cualquier momento, sin perder ninguna de sus caracteristicas organolépticas.

¢Por qué maxima calidad? - Queremos que usted quede bien. Por eso, estos productos estan
pensados para que, por un precio muy competitivo pueda disfrutar de los mejores ibéricos y
quesos asegurando asi su éxito como anfitrion.

¢Por qué mayor comodidad? > Usted se despreocupa totalmente del tema comida pudiendo
asi atender a sus invitados como se merecen. Lo Unico que tendra que hacer es abrir el producto
y consumirlo sin mas. Ademas, el producto viene montado en unas bandejas de usar y tirar
pensadas también por su poco peso para que usted pueda transportar el producto donde quiera.

¢Por qué servicio personalizado? > Atrévase, propdnganos, hable con nosotros, estaremos
encantados de atenderle. Si usted quiere cambiar la combinacion de los productos que le
ofrecemos, el tipo de producto, el peso del mismo o si se le ocurre alguna otra idea no dude en
consultarnos. Si podemos lo hacemos.

¢Por qué de la tienda a su casa? - Valoramos su tiempo en lo que vale. Por eso, usted nos
dice donde quiere que se lo llevemos y lo dejamos en el dia que usted nos haya dicho (ver
condiciones transporte). Proponganos méas opciones, le escuchamos atentamente.

Carniceria — Charcuteria José Garcia Olmo. Nif-811103 P
C/ Alcala N° 337. Comercial Quintana — Puestos 11y 12. Teléfono 91 3676227
atencion.cliente@ladespensita.es




